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PRODUKTOVY LIST VYROBKU

Produktovy list vyrobku v ramci Orkla Food Ingredients Cesko s.r.o., popisuje dodavané vyrobky, které spole¢nost nevyrabi pouze jej distribuuje.

Nézev vyrobku Poleva tmava KK 411, 15 kg

Skupina vyrobku COK
Cislo vyrobku 00014 (4121)

1. Zafazeni vyrobku dle Zakona ¢.110/1997 Sb.

Druh Tukové poleva

Skupina

Podskupina

Zemé plavodu Vyrobeno: Ceska republika

2. Popis vyrobku
Tukova poleva ve formé drobnych pecek.

3. Baleni

Obal vyrobku spliiuje pozadavky platné legislativy EU a Ceské republiky tykajici se materialG a predmétd, uréenych pro styk

s potravinami: Nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech a predmétech uréenych pro styk s potravinami, Nafizeni ¢. 10/2011 o
materialech a pfedmétech z plast( uréenych pro styk s potravinami, Zakona ¢. 477/2001 Sh. o obalech a Vyhlasky ¢. 38/2001 Sb. o
hygienickych poZadavcich na vyrobky uréené pro styk potravinami a pokrmy, (dle pouZitého obalového materialu).

Spotiebitelské baleni Karton s polyetylenovym sackem uvnitf, hmotnost 15 kg
Skupinové baleni Karton s polyetylenovym sackem uvnitf, hmotnost 15 kg

Vaha/paleta

4. Pouziti vyrobku

Skupiny spotfebiteld Vyrobek neni vhodny pro osoby, citlivé na alergeny uvedené v tabulce bod 11.
Skupina spotfebitel( neni specificky uréena.
Doporucené nakladani s vyrobkem: Dle doporuéené receptury/potieby. Poleva nesmi pfijit do styku s vodou.
Popis rizika nespravného pouZiti: a) riziko nespravného pouziti nebylo identifikovano
b) riziko nespravného pouZiti neni nutné znacit na obalu
Oblast pouZiti vyrobku Produkt je uréen pro dalsi primyslové zpracovani. Neni uréen pro maloobchodni prodej.

5. Slozeni vyrobku

Cukr, neztuZeny rostlinny tuk (palmovy, palmojadrovy, shea olej; v rizném poméru), kakaovy prasek se
snizenym obsahem tuku (16%), susena SYROVATKA, suéené MLEKO odstfedéné, emulgatory (S(')JOVYI

lecitin, E476), vanilkovy extract.

Alergeny ve sloZeni vyrobku jsou vyznaceny velkym pismem.

6. Smyslova charakteristika

Barva tmava, ¢okoladova

Viiné kakaova, bez cizich viini. Méné nebo vice vyrazna viiné je akceptovatelna

Chut pFijemna, kakaova s pFichuti pouZitého tuku, bez cizich pachuti. Méné nebo vice vyrazna chut je
akceptovatelnd

Konzistence drobné pecky bez cizich pfimési. Pfi 25°C tvrda hmota, pfi 36°C viskozni jemna tekutina

Ostatni vyrobek déle nesmi obsahovat Zadné druhy $kadcl a stopy jejich ¢innosti, cizi predméty a Zadné

toxické nebo skodlivé latky v mnozstvi, které by predstavovalo ohroZeni lidského zdravi
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7. VyZivové udaje na 100 g vyrobku

Energeticka hodnota: ki/kcal 2348 kJ / 586 kcal
Tuky, g 39,78
z toho nasycené mastné kyseliny, g 289¢g
Sacharidy, g 469¢g
z toho cukry, g 45,1g
Bilkoviny, g 3,69g
sul, g <0,1g

Obsah trans-mastnych kyselin (TMK/TFA) < 1g

8. Fyzikalni a chemické pozadavky-chemické charakteristiky dle internich pfedpist
Parametry musi byt v souladu s pozadavky platné legislativy EU a Ceské republiky.
Fyzikalné-chemické parametry Hodnota pro ucely vystupni kontroly hotového produktu — garantovana dodavatelem

9. Mikrobiologické pozadavky
Produkt nesmi obsahovat zadné toxické produkty mikroorganism( v mnozstvi, které by ohrozilo lidské zdravi (zejména stafylokokové
enterotoxiny, enterotoxin C. perfringens, enterotoxin B.cereus, verocytotoxin E. coli). Ddle nesmi obsahovat Zddné patogenni
mikroorganismy (zejména E. coli 0157, Salmonella spp., Shigella spp.).

Mikrobiologické parametry Limit, KTJ
Celkovy poéet mikroorganismu <5x10%/g
Enterobacteriaceae <10%/g
Salmonella spp. negativni /25 g
Kvasinky <50/g

Plisné <50/g

Ostatni neuvedené mikrobiologické poZadavky musi byt v souladu s limity doporu¢enymi organizacemi FAO a WHO v Codexu
Alimentarius a dale nesméji prekrocit maximalni hodnoty pozadované zéakony a smérnicemi podle platné legislativy EU a Ceské
republiky.

10. Obsah kontaminant dle nafizeni Komise (EU) 2023/915 a ES 396/2005 v platném znéni

Hodnoty kontaminujicich latek musi byt udrzeny na co nejmensi hranici, které Ize dosahnout dodrZzovanim spravnych vyrobnich

postuptl. Obsah tézkych kov a dalSich neuvedenych kontaminant( musi byt v souladu s limity doporu¢enymi organizacemi FAO a WHO v
Codexu Alimentarius a nesméji prekrocit maximalni hodnoty pozadované zakony a smérnicemi podle platné legislativy EU a Ceské
republiky.

Parametr Limit

11. Obsah alergenti ve vyrobku dle nafizeni ES 1169/2011 v platném znéni
Obsah dale uvedenych alergen( se tyka i obsahu stopovych mnozstvi.

. 3 ; . Alergeny ve sloZeni Stopy alergenti
Produkt obsahuje nékterou z dale uvedenych slozek ANO / NE ANO / NE
Obiloviny obsahujici gluten (pSenice, Zito, je¢men, oves apod.) nebo vyrobky z nich ne ne
Korysi a vyrobky z nich ne ne
Vejce a vyrobky z nich (vajeény lecithin) ne ne
Ryby a vyrobky z nich ne ne
Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich ne ne
Séjové boby a vyrobky z nich ANO
Mléko a vyrobky z néj (véetné laktozy) ANO
Skorapkové plody a vyrobky z nich ne ANO
Oxid sifiity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg (10mg/I) ne ne
Celer a vyrobky z néj ne ne
Hof¢ice a vyrobky z ni ne ne
Sezamova semena a vyrobky z nich ne ne
VICi bob a vyrobky z néj ne ne
Meékkysi a vyrobky z nich ne ne
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12. Podminky pro pfepravu, skladovani a oznaéeni
Skladovani a preprava produktu stejné jako cely vyrobni proces musi byt v souladu s pozadavky Codex Alimentarius a s poZzadavky
doporucenymi mezinarodnimi smérnicemi o zakladnich principech a poZadavcich pro hygienu potravin.

Preprava se uskutecriuje v krytych, Cistych, neposkozenych a suchych prepravnich prostfedcich uréenych

pouze pro piepravu potravin, prostych pach( a skladistnich skidcl, oddélené od latek, které by mohly,
PODMINKY PRO PREPRAVU jakkoliv narusit jakost a zdravotni nezavadnost potravin. Druh dopravy se stanovi na zakladé dohody mezi

dodavatelem a odbératelem. Prepravovat chlazené potraviny je povoleno pouze auty s funkénim

chladicim zatizenim.

- pfiteploté do +25 °C a do 70% relativni vihkosti vzduchu

SKLADOVACi{ PODMINKY - suché, Cisté misto, mimo pfimé slunecni zafeni
- skladovano oddélené od latek, které by mohly narusit jakost suroviny. Poleva nesmi pfijit do styku s
vodou

TRVANLIVOST

Doba minimalni trvanlivosti: 12 mésicu od data vyroby za dodrzeni skladovacich podminek

OZNACENI Oznaceni vyrobku je v souladu s poZzadavky Nafizeni Komise (ES) ¢. 1169/2011 a Zdkona 110/1996 Sb. ve
znéni pozdéjsich predpisC.
13. Geneticka modifikace

Dodavatel potvrzuje, Ze vyrobek neni geneticky modifikovanou surovinou a ani neni z geneticky modifikovanych surovin vyroben —dle
nafizeni Evropské komise ¢. 1829/2003 a 1830/2003 ve znéni pozdéjsich predpist.

14. Ozafovani
Dodavatel potvrzuje, Ze vyrobek nebyl osetfen ionizujicim zafenim a neni ziskan ze sloZek oSetfenych ionizujicim zarenim a je v souladu

s pozadavky smérnice EU ¢. 1999/2/es a Vyhlasky ¢. 133/2004 o podminkéch ozafovéni potravin a surovin, o nejvyssi pfipustné davce
zafeni a o zpUsobu oznacdeni ozafeni na obalu ve znéni pozdéjsich predpisa.

15. Certifikace

IFS Broker, BIO, RSPO, RFA. Spole¢nost je clenem EKO-KOM a.s.

16. Zmény dokumentu
Aktualni verze produktovych listli naleznete na www.oficesko.cz

Verze dokumentu Popis zmény
VO3 Prepracovani do aktualizovaného vzoru v ndvaznosti na zménu nazvu spolecnosti.
Zména interniho nazvu produktu
Vo4 Odst. 7 Doplnéni hodnoty TMK/TFA
V05 Formalni Uprava dokumentu
V06 Odst.10 aktualizace odkazu na , dle nafizeni Komise (EU) 2023/915 a ES 396/2005 v platném znéni“
Vo7 Formalni Gprava dokumentu
Vypracoval: Ing. Emilia Kohnova /,

Quality assurance manager
Orkla Food Ingredients Cesko s.r.o.
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