Form!éi::a Z potravinarsky nezavadného kvalitniho silikonu formicku Ize pouZit na
marcipan, cokoladu, rizné modelovaci a potahovaci hmoty.

Nejlepsi zptsob jak ziskat jemné detaily, je pouzit malé mnozstvi marcipanu &i
modelovaci hmoty a viozit ji do silikonové formicky...pak pouZijeme napf. maly
valedek , valetkem piejedeme formi¢ku a odstranime prebyteénou hmotu napr.
nozem na marcipan....pokud pouzijete klasicky ndiZ, tak dejte pozor, abyste
neposkodili silikonovou formicku, dejte pak formicku na par minut do ledni¢ky a
vytladte ven z formy krasné tvary... az vyjmete marcipanovy tvar z formy, tak
miZete pouZit na barveni bud prachové barvy, metalicke ve spreji

Udrzba: pfed prvnim a kazdym daisim pouZitim oplachujeme vlaznou vodou a
nechame osusit myjeme pouze ruéné

Silikonové formitky jsou vyrobeny v Cing, formitky KCB ve velke Britanii a
Alphabet mold v Rakousku. Distribuce : Pomposo s.r.0, Bechyiiska 399, Tabor
39001, ICO :28084411



