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JEMS-S-1003-P02

V0403 AD Hoika ¢okolada 60%

VG403 Horka ¢okolada (zafazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném zn&nf)

Pouziti: Pro pekatskou a cukrafskou vyrobu.

Vlastnosti: bod tani 31-35°C, po rozpusténi se 55 il SR L

tokolida musi temperovat dle doporuéenych teplot | I ¢

na temperancni k¥ivce. i \2 5 -

Zemé puvodu: Ceska republika i TR T T 2.
8 ev =g . i, stapen

kakaova hmota, cukr, kvé ml ak pek se snieny stu emulgator
(séjovy lecitin, polyglycerol-polyricin-oleat), vanilkovy extrakt BOURBON MADAGASCAR

Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutri¢nich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend
energeticka hodnota ve 100 g vyrobku 2310 kJ - 556 keal

tuky
z toho nasycené mastné kyseliny 38’263g3
sacharidy 422 "
Z toho cukry ’39g0
vlaknina 8,2 iF
bilkoviny s9g

=l 0,025 ¢

Dle internich norem a predpisii:

Vzhled [pfi normalni teplot€ 20°C tvrda stejnorodd hmota, bez cizich pfimési
Barva tmavé hnéda

Viiné ¢okolddova, bez cizich pachii

Chut’ hofce ¢okolddova, bez cizich chuti

tern m a predpist a vyhl. C. 76/2003 sb. v platném znéni:
Vlhkost pfi 105°C CSN 56 0146-3 max. 1,0 %
Viskozita 40°C Casson OICC dle pozadavku
Hranice toku 40°C Casson OICC dle pozadavku
Jemnost mleti mikrometr 90% < 22 um
Obsah celkového tuku CSN 56 0146-4 38,0 % /+- 2%/

Obsah celk. kakaové suSiny min. 60 %

téria pro poaviny

v3’/rbi gnické praxe- kroblologlcké kri

Dle CSN 56 9609 69609) Pravidla spravné

a internich ptedpisti a norem:

Celkovy po&et mikroorg./g CSN ISO 4833 <5.10°
Plisn& /g CSN ISO 7654 < 10!
Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.
Enterobakterie/g CSN ISO 21528-1,2 <5.10%
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Vyrobek je v souladu s pozadavky naf¥izeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.
Vyrobek V0403 splifuje pozadavky na Jakost a zdravotni nezivadnost, stanovené
k zékonu o potravinach &. 110/97 Sb., ve znéni pozdgjsich predpisti.
ALERGENY JSOU VE SLOZENi ZVYRAZNENY TUCN]%

SUCHE SKORAPKOVE PLODY

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovina podle mezinarodnich standarté norem IFS a BRC.

provadécimi predpisy
. MUZE OBSAHOVAT MLEKO A

Sklad musi byt &isty, suchy,
bez skladistnich sktdci.
Teplota: 15 - 20°C, relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

prost ciziho pachu, ¢ chranény pfed pfimymi slune¢nimi paprsky,

lﬁ tuhém stavu, v origindlnim baleni pfi dodrZeni skladovacihne
4 tydny v tekutém stavu pii teploté 45 - 55°C

sloZeni, k6d materilu
/ Nutriéni hodnoty /

. Cokol4da se plni - V0403 do papirovych pytla,

uzavienych seSitim, obsah 15 kg, - VG403 do polyetylénovych pytld, uloZenych do papirovych

kartont, uzavienych pielepenim, obsah 5 kg.

Pytle jsou uloZeny na neporusenych paletich, na papirové podlozce, 48 pytli na palet¥. Kartony

Jsou uloZeny na neporusenych paletéch, na papirové podloZce, 105 ks na paleté.

Naplnéna paleta je chranéna v horni a botni &4sti smrstitelnou folii.

V3echen obalovy materil spliiuje poZadavky zikona 477/2001 Sb a nafizeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném zné&ni.

K pfepravé smi byt pouZito dopravnich prosttedkd, které maji ulozny prostor ¢isty, suchy,

nepiedavajici cizi pachy a chranény proti povétrnosti. Razitko, podpis:
@ p— ' o

: Dvir Kedlovs n, /1
o e 520,472 628 11
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