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VYROBEK
V0409 Horka cokolada 50 % (chipsy)
Hotka ¢okolada (zaFazeni dle vyhl. €. 76/2003 Sb. v platném znéni a ES 36/2000)
PouZiti: Pro pekafskou a cukrafskou vyrobu, vhodné pro zapékani do tést a pro dekoraci.
Vlastnosti: Bod tani 31-35°C
Zemé plvodu: Ceska republika

SLOZENI + NUTRICNi HODNOTY

kakaova hmota, cukr, rostlinny tuk (palmovy, shea, illipe, sal, kokum, mango), kakaovy prasek se
snizenym obsahem tuku, emulgétor (séjovy lecitin).

Energetickd hodnota je hodnota vypoéitand dle nutriénich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend

Energeticka hodnota na 100 g vyrobku 2203 k) / 528 kcal
Tuky 30,2g
z toho nasycené masné kyseliny 18,2¢g
Sacharidy 52,1g
z toho cukry 458¢g
Vldknina 94¢g
Bilkoviny 748
sai 00g

SENZORICKE VLASTNOSTI

Dle internich norem a predpisu.

Vzhled PFi normalni teploté 20 °C tvrda stejnoroda hmota ve tvaru malych pecicek, bez pfimési.
Barva Tmavé hnéda

Viné Pfijemna €okoladovd, bez cizich pachl

Chut Hofce ¢okoldadova bez cizich chuti

FYZIKALNI PARAMETRY

Dle internich norem a piedpist a vyhldsky ¢. 76/2003 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisd.

VIhkost pfi 105 °C CSN 56 0146-3 max. 1,0 %

Celkovy obsah tuk €SN 56 0146-4 30%+1%

Obsah kakaové susiny min. 50 %

Jemnost mleti 35 um

Pocet pecek 10000 — 12000 ks/kg
Jeho sloZeni odpovida platné

Rostlinny tuk CBE legislativé EU pro nahrady 3%

kakaového masla typu CBE
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MIKROBIOLOGICKE PARAMETRY

Dle CSN 56 9609 (569609) Pravidel sprdvné vyrobni a hygienické praxe. Mikrobiologickych kritériich pro
potraviny ES 2073/2005 a internich norem a predpisd.

Celkovy podet mikroorganism( / g CSN 1SO 4833 <5.103
Plisné /g CSN 1SO 7954 <10!
Salmonella spp. /25 g CSN EN ISO 6579 neg.
Enterobacterie / g €SN EN 1SO 21528-1,2 <5.10?

HYGIENICKE A CHEMICKE PARAMETRY
Jsou v souladu s nafizenim (ES) & 1881/2006 a 488/2014 v platném znéni.

Téiké kovy: PM (mg/kg)
Kadmium 0,8
Arsen 0,5
Olovo 1,0
Rtut 0,01

Vyrobek spliiuje poZadavky na jakost a zdravotni nezavadnost, stanovené provadéjicimi pfedpisy k zdkonu o potravinach ¢&.
110/97 Sb.,ve znéni pozdéjsich predpisd. Suroviny pouZité do naseho vyrobku splfiuji pozadavky nafizeni ES 396/2005 o max.
limitech pesticida.

Spoleénost CARLA spol. s r. 0. je certifikovana dle mezinarodnich standardt kvality IFS and BRC.

ALERGENY A GMO

Alergeny jsou Fizeny dle nafizeni EU €. 1169/2011. Alergeny jsou ve sloZeni zvyraznény tu¢né. Kfizenim muZe vyrobek
obsahovat mléko a suché skorapkové plody — mandle, liskové ofechy.

Vyrobek je v souladu s poZadavky nafizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje GMO.

MINIMALN{ TRVANLIVOST

24 mésict v tuhém stavu, origindlnim baleni pfi dodrZeni skladovacich podminek.

SKLADOVACi PODMINKY

Sklad musi byt ¢isty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pred pfimymi sluneénimi paprsky bez skladistnich Skddca.

Teplota 15 — 20 °C. Relativni viIhkost max. 70%
| BALENI A DOPRAVA

Cokolada je doddvana vytemperovana v ¢ockach. Cokoldda V0409 se pini do 15 kg papirovych pytld, uzavienych sesitim.

Pytle jsou uloZeny na neporudenych paletach, na papirové podloice, 48 pytllii na paleté. Naplnénd paleta je chranéna

smrstitelnou folii.

Viechen obalovy materidl spliiuje poZadavky zdkona 477/2001 Sb. a nafizeni 1935/2004/EC, 10/2011 v platném znéni.

K pfepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedkd, které maji Uloiny prostor Cisty, suchy, nepfeddvajici cizi pachy.
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